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Valkosuklaatayte taytekakkuun

AINEKSET 1tsytekakkuun OHJE

VALKOSUKLAATAYTE KAHTEEN TAYTEVALIIN

Vaahdota kerma.

Sulata valkosuklaa varoen mikrossa tai
vesihauteessa. Vatkaa se huoneenlampdisen
tuorejuuston joukkoon.

Nostele sekaan kermavaahto.

<+ VINKKI
¢

<+ Painele taytteen joukkoon haluttessasi
vadelmia tai mustikoita, yhdista sen kanssa
toiseen taytevaliin marjainen kakkutayte tai
sivele kakkupohjat marjasurvoksella
halutessasi raikkaamman lopputuloksen.

4dl Valio Eila® vispikermaa LISUKKEEKSI
200¢g valkosuklaata Marjatayte
2rasiaa(a Valio Viola® vanilja taytekakkuun

200¢) tuorejuustoa

20 min



