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Red velvet -kakkupohja

AINEKSET 1kakkupohja
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vehnajauhoja

sokeria

kaakaojauhetta
vaniljasokeria
leivinjauhetta
ruokasoodaa

Valio Oivariini® juoksevaa
kananmunaa
valkoviinietikkaa

Valio Eila® maitojuomaa
punaista elintarvikevaria

OHJE

Sekoita kulhossa kuivat aineet. Lisaa Oivariini,
munat, etikka ja elintarvikevari. Vatkaa hyvin
sekaisin.

Kuumenna maito kiehuvaksi. Kaada taikinan
joukkoon samalla voimakkaasti vatkaten. Vatkaa
vielda minuutin verran.

Jaataikina kahteen leivinpaperilla pohjustettuun
irtopohjavuokaan (@ 23 cm) tai kolmeen (818 - 20
cm). Paista uunin ala-/keskiosassa 175 asteessa 30
min. Anna jaahtya.

LISUKKEEKSI
Sitruunatayte
taytekakkuun

10 min




