D

Kaakaotaytekakkupohja eli tumma
sokerikakkupohja

AINEKSET 1kakkupohja OHJE

Vaahdota huoneenlampoiset munat ja sokeri
vaaleaksi vaahdoksi.

Yhdista kuivat aineet kulhossa. Sekoita ne siivilan
lapi munasokerivaahtoon. Nostele nuolijalla taikina
tasaiseksi, valta turhaa sekoittamista.

Kaada taikina voideltuun ja jauhotettuun
kakkuvuokaan. Kypsenna uunin alaosassa 175
asteessa 40 min. Tarkista kypsyys tikulla; jos
tikkuun ei tartu taikinaa, on kakku kypsa.

Kumoa kakku leivinpaperille. Anna jaahtya kunnolla.
Leikkaa jadhtynyt kakku kolmeksi levyksi.

LISUKKEEKSI
Valkosuklaatayte
taytekakkuun

5 Juomukananmunaa 16 min
2dl sokeria
1%adl vehnajauhoja
Y2dl perunajauhoja
%dl kaakaojauhetta
1tl leivinjauhetta

VOITELUUN

Valio Eila® voita
korppujauhoja



